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/PL/ U ie wyekspl ych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii Europejskiej i innych krajéw europejskich
z wydzielonymi syst: i zbi ia odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekaza¢ do
odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduija sie baterie nalezy je wyja¢ i oddac¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatdbw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyska¢ szczegdtowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wiadzami lokalnymi, firma $wiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ The disposal of used electrical and electronic equif (applies to Europ Union countries and other European countries with
separatewaste-collection systems).

This symbol on the product or its packaging indicates that it should not be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate
company dealing with the collection and recycling of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential
negative consequences for the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices

must be handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them over to a storage
point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed
information on how to recycle this product, please contact your local authority, the recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeraten (gilt fiir Lander der Europaischen Union und andere europiische Lander
mit getr Abfall | )

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden darf. Ubergeben Sie
Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgerate. Die ordnungsgemaBe Entsorgung des Produkts
verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen geféhrlichen Stoffen
ergeben konnen. Das elektrische Gerat muss so ibergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls
sich Batterien im Gerit befinden, entfernen Sie diese und iibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie
bei Ihren 6rtlichen Behorden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschaft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

/ES/ Eliminacién de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros paises europeos que
poseen sistemas aislados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que entregarlo en un punto
autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada del producto prevendra las posibles consecuencias
negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe
ser entregado de manera que se pueda limitar su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto
de almacenamiento. NO TIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales.
Para obtener la informacion especifica sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las autoridades locales, con un proveedor de
servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compro.

/RU/ YTynnsayma sblliefIuero 13 3KCniyaTaymim 3M1eKTpUYeCKOro 1 371eKTPOHHOro 06opyoBaHua (OTHOCUTCA K cTpaHam EBponelickoro
Coto3a u gpyrum esp NCKNM CTp cauc pasg 0 c6opa oTX0A0B).

3TOT CMMBO Ha NPOAYKTE WK €ro yNaKoBKe O3HauaeT, UTo NPOAYKT He ClleflyeT paccMaTpuBaTh Kak GbiToBble 0TXofbl. Ero ciegyeT HanpaeuTb B
COOTBETCTBYIOLMI MYHKT c6opa 1 nocieayolleil nepepaboTKi 31eKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOTo 060pyAoBaHusA. [paBuibHas yTUAM3aLns NpogyKTa
NpefoTBPaTUT BO3MOXHble HeraTiBHble NOCNeACTBUA 1A OKPYKalolLeil Cpe/ibl U 30pOBbA YeNoBeKa, CBA3aHHbIE C HanMyeM B NPOAYKTE OnacHbIX
BELLEeCTB. JNeKTPUUECKO. YCTPOICTBO JOMKHO GbITh NepeaHo ANA YTUAN3ALMMU TakKM 06pa3oM, 4TOGbI OFPaHUUMUTb €0 MOBTOPHOE UCMOMb30BaHMe.
Ecnv B ycTpoiicTBE UMeloTcA BaTapeiiku, U3snekuTe 1x 1 nepepaiite B Mecto c6opa otaenbHo. HE BbIEPACBIBATE OBOPYIOBAHUE B KOHTEVHEP
JNA BbITOBbIX OTXO/IOB. MosTOpHan nepepaboTka MaTepyanosB NOMOraeT COXPaHUTb NPUPOAHbIe pecypcbl. [Ina nonyyeHna nogpobHoin
MHPOPMALIN O TOM, KaK yTUAN3NPOBaTh flaHHOE U3aenie, 06paTUTech B MECTHbIN OpraH BAacTh, KOMMaHWIo, 3aHMMaloLLyiocA y6opKoil Mycopa, unu B
MarasiH, B KOTOPOM Bbl NPUOGPENI AaHHbIi NPOAYKT.

/FR/ L’élimination des équipements électriques et électroniques usagés (applicable dans I’'Union européenne et dans les autres pays

pé disp tde de collecte sélective).
Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne doit pas étre traité comme un déchet ménager. Il doit étre remis a un point de
collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques. L'élimination correcte du produit permettra d’éviter les conséquences
négatives potentielles pour 'environnement et la santé humaine résultant de la présence de substances dangereuses dans le produit. Le matériel
électrique doit étre remis de maniére a limiter sa réutilisation et son utilisation. S'il y a des piles dans I'appareil, retirez-les et déposez-les dans un lieu
de stockage séparé. NE JETEZ PAS CET APPAREIL DANS LES ORDURES MENAGERES. Le recyclage des matériaux contribue a préserver les ressources
naturelles. Pour des informations détaillées sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre autorité locale, I'entreprise fournissant des services
denettoyage ou le magasin ol vous avez acheté le produit.

/IT/ Smaltimento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (applicabile nell’'Unione Europea e in altri paesi europei con sistemi
di raccolta differenziata).

Questa immagine sul prodotto o sul suo imballaggio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme agli altri rifiuti domestici. Restituire il
dispositivo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche. Il corretto smaltimento del prodotto
permette di evitare possibili danni all’ambiente o alla salute umana derivanti dalla presenza di

sostanze pericolose nel prodotto. Smaltire I'apparecchio elettrico in modo da limitarne il riutilizzo e il riuso. Se sono presenti batterie, devono essere
rimosse e smaltite separatamente. NON SMALTIRE L’APPARECCHIO NEL CONTENITORE DEI RIFIUTI URBANI. Il riciclaggio dei materiali aiuta a
conservare le risorse naturali. Per informazioni dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'autorita locale, il fornitore del servizio di
pulizia o il negoziodove é stato acquistato questo prodotto.






WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z caloscia tresci niniejszej instrukgcji.

Zachowaj wszystkie ostrzezenia i wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa, aby moéc skorzystac z nich w przysztosci.

1. Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

2. Ustawi¢ urzadzenie na pfaskiej, stabilnej i odpornej
na wysoka temperature powierzchni.

3. Urzadzenie nalezy odtacza¢c od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewdd zasilajacy.

4. Wytaczyc urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

5. Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.

6. Nie uzywac na wolnym powietrzu.

7. Nie uzywac¢ w poblizu materiatow tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

8. Nie pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

9. (zesci urzadzenia stajg sie gorace podczas uzytkowania.
Urzadzenie nalezy trzymac wytacznie za uchwyt.

10. Nalezy zachowac ostroznos$¢ przy wyjmowaniu produktéw.
Gotowe produkty sg gorgce i moga poparzyc.

11. Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez nadzoru.

12. Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposéb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

13. Nie przenosic¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

14. Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

15. Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.

16. Uzywac tylko z oryginalnie dotagczonymi akcesoriami.

17. Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.



18. Nie wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach i nie
dopuszcza¢, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

19. Nie uzywa¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone
w inny sposéb. Naprawe urzadzenia nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi; wykaz serwiséw w zatgczniku
oraz na stronie www.eldom.eu.

20. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

21.Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

UWAGA:

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo - aby uniknac
uduszenia workiem nalezy przechowywa¢ go z daleka od niemowlat
i matych dzieci.

Ten symbol ostrzega przed wysoka temperatura
powierzchni urzadzenia.

OSTRZEZENIA:

— Urzadzenie pracuje w wysokiej temperaturze. Nie wolno dotykac
goracych powierzchni frytownicy (kosza (2), wnetrza urzadzenia
oraz otwordw wentylacyjnych (6)), poniewaz moze to spowodowac
oparzenia.

— Nie wolno napetnia¢ kosz (2) olejem, ttuszczem do smazenia ani
innym ptynem.

— W koszu (2) nie wolno umieszczac produktow w ilosci wiekszej niz
podano w Tabeli 1, poniewaz moze to wptywaé na jakos¢
przyrzadzanych potraw.

— Nie wolno zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

— Nalezy zapewni¢ odpowiednig przestrzen wokét urzadzenia
— co najmniej 10 cm.



INSTRUKCJA OBStUGI
FRYTOWNICA BEZTLUSZCZOWA FR60

OPIS OGOLNY e DANE TECHNICZNE

1. Korpus — moc:

2. Kosz 1700W

3. Uchwyt kosza — napiecie zasilania:

4. Ruszt 220-240V~ 50-60Hz
5. Panel sterowania — pojemnosé: 81

6. Otwory wentylacyjne

7. Miejsce na nawiniecie przewodu

8. Przewdd

PRZEZNACZENIE

Frytownica beztluszczowa FR60 pozwala na przygotowanie potraw w sposéb bardzo wygodny,
a przede wszystkim zdrowy. Gorgce powietrze krazace w urzadzeniu sprawia, ze przyrzadzanie r6znorodnych
dan jest szybkie i fatwe, poniewaz sktadniki podgrzewane sa jednoczesnie ze wszystkich stron. Do wiekszosci
przygotowywanych potraw nie trzeba dodawac oleju.

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

— Przed przystapieniem do uzytkowania urzadzenia nalezy sie upewnié czy urzadzenie, wtyczka i przewod
zasilajacy sa sprawne i czy usunieto wszystkie czesci opakowania.

— Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci urzadzenia majace kontakt z zywnoscia musza by¢ doktadnie
umyte (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

UWAGA. Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie specyficzny zapach bedacy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie.

W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ wlasciwa wentylacje np. otwierajac okno.
Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odby¢ sie bez produktow.

OBSLUGA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

— Ustawic¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

— Upewnic sig, ze jest odtaczone od sieci.

— Kosz (2) potozy¢ na odpornej na wysokie temperatury powierzchni. Do kosza (2) wtozy¢ ruszt (4).

UWAGA. Nie wolno uzywac kosza (2) bez wlozonego rusztu (4).

— Przygotowane produkty wtozy¢ do kosza (2). Na produkty mozna wlac 1 tyzeczke oleju — opcjonalnie.
— Nie wktadac¢ do kosza (2) produktéw w ilosci wiekszej niz podane w TABELI 1.

Nie napetnia¢ kosza powyzej poziomu maksymalnego.

Produkty nie moga wystawac poza krawedz kosza (2).

Kosz (2) powinien swobodnie wsuwac sie do korpusu (1).

Nalezy pamietad, ze niektére produkty zwiekszaja swoja objetos¢ w trakcie pieczenia.

— Wsuna¢ kosz (2) w korpus (1).

— Wilaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej, rozlegnie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy, wszystkie kontrolki na panelu sterowania (5) migna raz, kontrolka wytacznika zasilania ,,0”
zaswieci sie. Urzadzenie bedzie w trybie gotowosci.

— Dotkna¢ wiacznik zasilania ,0” - kontrolki na panelu sterowania (5) pod$wietla sie.

— Naciskajac przycisk ,N” wybra¢ zadany program ,A”...,,H” - kontrolka wybranego programu zacznie migac,
a na wyswietlaczu ,J” pojawi sie informacja o zaprogramowanym czasie i temperaturze. Mozliwe jest réwniez
wybranie zagdanego programu klikajac bezposrednio odpowiednie kontrolki od ,A”...,,H” na panelu (5).

— Parametry pracy mozna zmieni¢ przyciskami ,1” (czas) oraz ,K” (temperatura).

— Aby wlaczy¢ urzadzenie nalezy nacisnaé przycisk,L”.



— Aby przerwac prace urzadzenia nalezy ponownie nacisna¢ przycisk ,L”.

— Po zakonczonej pracy wysunac kosz (2) trzymajac za uchwyt (3). Podczas wyciagania kosza (2) moze uchodzi¢
bardzo goracy strumien pary.

— Kosz (2) potozy¢ na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.

— Wyja¢ gorace produkty. Aby nie uszkodzi¢ wewnetrznej powierzchni kosza (2) nalezy uzywac sztuécow
drewnianych lub z tworzyw odpornych na wysokie temperatury.

UWAGA: Urzadzenie nie bedzie dziala¢ bez prawidlowo wtozonego kosza (2).

Wyciagniecie kosza (2) w trakcie pracy urzadzenia wylacza urzadzenie.

Nie wolno dotykac kosza oraz wnetrza urzadzenia, poniewaz sg bardzo gorace.

— Po zakonczeniu pracy nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci.

Zapisane programy

Tryb

Domyslnie ustawiona

Domyslnie ustawiony

Zakres mozliwej regulacji

temperatura czas temperatury / czasu
'ﬂ%_ﬂ* Frytki 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
; Stek 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@é‘ Kurczak 200°C 50 min, 80-200°C / 1-60 min.
@é :Z\r:zklia 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
7& Ryba 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
Krewetki 190°C 14 min. 80-200°C / 1-60 min.
200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.

40°C 8 godz. 40-80°C/ 1 min. - 9 godz.

o WSKAZOWKI
Frytki

— W przypadku smazenia swiezych ziemniakéw, nalezy je najpierw doktadnie optukac i osuszy¢, aby usunac
nadmiar wilgoci i skrobi.
— W potowie cyklu smazenia, nalezy wstrzasng¢ koszem (2) i/lub wymiesza¢ mniejsze sktadniki, aby i zapewnic
réwnomierne smazenie.

Ciasta

— Gotowe przygotowywane z gotowej mieszanki wymaga krétszego czasu pieczenia niz ciasto domowe.
— Ciasto nalezy wlewa¢ do osobnej formy (osobnych foremek), a nie bezposrednio do kosza (2).



Mieso

— Podczas smazenia duzych kawatkdéw miesa z nadmiarem ttuszczu i oleju, ktére gromadza sie na dnie kosza (2),
nalezy uzy¢ zaroodpornych nylonowych lub silikonowych szczypiec do wyjecia produktéw. Nalezy unikac

przewracania kosza (2), poniewaz spowoduje to wyciek ttuszczu i resztek oleju na talerz lub blat.

TABELA 1. Orientacyjne parametry pracy dla wybranych produktow

PRODUKT ILOSC (g) CZAS (MIN.) TEMP.(°C) UWAGI
Clenkle frytki 400-600 18-22 200 W trakcie pieczenia
mrozone potrzasnad.
Grut?e frytki 400-600 20-25 200 W trakcie pieczenia
mrozone potrzasngc.
Znerpmak| 600 20-25 200 W trakcie pieczenia
zapiekane potrzasnac.
Stek 100-600 12-18 180 Witrakeie pieczenia mozna
obrécic.
W trakcie pieczenia mozna
Kotlet schabowy 100-600 12-18 180 o
obrécic.
Hamburger 100-600 12-18 180 W trakcie pieczenia mozna
obrécic.
Paszteciki 100-600 12-18 200 W trakcie pieczenia mozna
obrécic.
. W trakcie pieczenia mozna
Patki z kurczaka 100-600 25-30 180 P
obrécic.
Pier$ z kurczaka 100-600 15-25 180 W trakcie pieczenia mozna
obrécic.
Sajgonki 100-500 8-10 190 Wtrakdie pieczenia mozna
obrécic.
Mrozone nuggetsy 100-600 15-20 190 W trakcie pieczenia mozna
z kurczaka obrécic.
Mrozone paluszki 100-500 6-10 200 W trakcie plec’zgpla mozna
rybne obrécic.
Nadziewane 100-500 10 160 W trakcie plec%ema
warzywa potrzasnac.
Ciasto 500 20-25 160
Quiche 500 20-22 180
Muffiny 500 15-18 200
Stodkie przekaski 500 20-25 160
Suszone owoce 500 4-9 godz. 40-60 W trakcie pieczenia

potrzasnad.




o CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA. Zadne elementy urzadzenia nie nadaja sie¢ do mycia w zmywarce.

— Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy odtaczyc je od pradu i pozostawic do ostygniecia.

UWAGA. Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut, aby w pelni ostygna¢.

— Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowad przedmiotéw ostro zakonczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

— Kosz (2) oraz ruszt (4) umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je bezposrednio po uzyciu. Po przeptukaniu
czysta woda nalezy je natychmiast osuszy¢.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu (1) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus (1)
i komore grzejng czyscic przy pomocy wilgotnej $ciereczki.

e ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
W razie jakichkolwiek probleméw z urzadzeniem prosimy o zapoznanie sie z ponizsza tabela:

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie
dziala.

—_

N

. Urzadzenie nie jest podtaczone do

zasilania.

. Urzadzenie nie jest wiaczone

1. Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

2. Ustawi¢ czas pokrettem (3).

Produkty nie sa
dostatecznie

_

. Do kosza wtozono zbyt duzo

produktéw.

1. Zmniejszy¢ ilos¢ produktéw w koszu
- patrz Tabela 1.

. n 2. Ustawiono zbyt niska temperature. 2. Zwiekszy¢ temperature.
upieczone. 3. Ustawiono zbyt krétki czas pracy. 3. Zwiekszy¢ czas pracy.
:::gtx(r:zrsrliliernie Niektére produkty nalezy w trakcie W trakcie smazenia odwrdcic¢

. smazenia odwrdcic. produkty lub potrzasna¢ koszem.
usmazone.

Nie mozna wsuna¢
kosza do korpusu
urzadzenia.

W koszu znajduje sie zbyt duzo
produktéw.

Zmniejszyc ilo$¢ produktéw w koszu
- patrz Tabela 1.

Z urzadzenia
wydostaje sie
biaty dym.

—_

. W smazonych produktach jest duzo

thuszczu lub dodano zbyt duzo oleju.

. W koszu znajduja sie pozostatosci

thuszczu.

1.To jest zjawisko normalne i nie ma
wplywu na smazone produkty, ani
nie zagraza urzadzeniu.

2.Wyczysci¢ szuflade i kosz.

e OCHRONA SRODOWISKA
— urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu

lub recyklingowi,

— nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

e GWARANCJA

— urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
— nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

— gwarangja traci waznos$¢ w przypadku nieprawidtowe] obstugi.
— szczego6towe warunki gwarancji dotaczone sa do urzadzenia.



SAFETY INSTRUCTIONS
Before first use, please thoroughly read the entire manual.

It is recommended to keep this instructions manual for
future reference.

1.
2.

No Uk

®

10.

11

13.
14.
15.
16.

10

Set the appliance on a flat, stable and high temperature
resistant surface.

Always disconnect the appliance from the mains by pulling
the plug, not the power cord.

Disconnect the appliance from the mains whenever it is not
used or before cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not hang the cord on sharp edges and do not let it touch
hot surfaces.

Do not use in open air.

Do not use nearby inflammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, lace curtains, linings etc.

Do not leave children without care nearby the appliance
parts of the appliance become hot when the appliance.

Is being used, you should hold the appliance only by the
handgrip.

Be careful when removing products. Finished products are
hot and may burn.

. Do not leave the appliance unattended when it is being used,
12.

The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities,
or persons without sufficient experience and knowledge only
under supervision or if previously instructed on the safe use
of the appliance and the possible risks. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and maintenance that are the
responsibility of the user shall not be carried out by children
without supervision. Protect the appliance and the power
cord against children under 8 years old. Pay attention to make
sure that the appliance is not played with by children.

Do not carry or move the appliance when it is being used.
Do not cover the appliance when it is being used.

Do not grasp the appliance with wet hands.

Only use with the originally supplied accessories.



17. The appliance is intended for household use only.

18. If the power cord has been damages or when the appliance
has fallen down or was damaged in another way. The
appliance should be repaired by an authorized service shop;
visit the site www.eldom.eu for the list of authorized service
shops.

19. The appliance may be repaired only by an authorized service
outlet.

20. Modernizing the appliance or using other spare parts or
components for the appliance with the genuine ones is
forbidden and threatens the safety of use.

21. Eldom sp. z 0. 0. is not responsible for any potential damages
caused by improper use of the appliance.

WARNING: Improper use of the appliance may cause injury

WARNING: Plastic bag can be dangerous, to avoid danger
of suffocation keep this bag away from babies and children.

This symbol is a warning against the high
temperature of the appliance surface.

WARNINGS

— The appliance operates at high temperatures. Do not touch
the hot surfaces of the fryer (basket (2), the inside of the
appliance and the vents (6)) as this may cause burns.

— Do not fill up the basket (2) oil, drying fat or any other liquid.

— In the basket (2) do not place more products than stated in
Table 1, as it may affect the quality of the meal.

— Do not cover the intake and outflow air openings.

— Ensure sufficient space around the appliance — at least 10cm.
o WARRANTY
— This appliance is designed for domestic use only.

— It cannot be used for professional purposes or for other than the intended use.
— Improper use will nullify the guarantee.

11



INSTRUCTION MANUAL
AIR FRYER FR60

o GENERAL DESCRIPTION

1. Body e TECHNICAL DATA
2. Basket — power:
3. Basket handle ?700 W
LSL E?)ﬂirol panel with display T Supply vorage:
o 220-240V~ 50-60Hz
6. Airvents X
7. Cord wrapping space - capacity: 81
8. Cord
o INTENDED USE

Air fryer FR60 allows to prepare meals in a very comfortable way, and, first of all, in a healthy way.
Hot air circulating in the appliance makes preparation of various means a quick and easy task, as the ingredients
are heated from all sides at the same time. In case of majority of meals, adding oil is not needed.

SETTING UP THE APPLIANCE

— Make sure that the appliance, the plug and the power cord are in order and that all parts of the packaging
have been removed before you start using the appliance.

— Before first use, all parts of the appliance that come into contact with food must be thoroughly cleaned (see
section: Cleaning and Maintenance).

Important: The appliance may give off a smell while being used for the first time. The smell
is associated with the manufacturing procedure. It is a natural process which ceases to occur after
a certain period of time. Ensure a suitable ventilation in the room, e.g. by opening a window.
The first use of the appliance should be without products.

o USE
Before first use of the device, read the instruction manual.
— Place the appliance on a flat, stable, and heat-resistant surface.
— Ensure that it is unplugged from the mains.
— Place the basket (2) on a heat-resistant surface. Insert the rack (4) into the basket (2).

WARNING: Do not use the basket (2) without the rack (4) inserted.

— Place the prepared food into the basket (2). You may optionally add 1 teaspoon of oil to the food.
— Do not put more food in the basket (2) than the quantity specified in TABLE 1.

Do not fill the basket above the maximum level.

Food must not protrude beyond the edge of the basket (2).
The basket (2) must slide easily into the housing (1).

Note that some food items increase in volume during baking.

— Insert the basket (2) into the housing (1).

— Plug the appliance into a socket matching the specified parameters - a single beep will sound, all indicators
on the control panel (5) will flash once, and the power switch indicator “O” will light up. The appliance is now
in standby mode.

— Touch the power button “0O” - the control panel indicators (5) will light up.

— Press the button “N” to select the desired program “A”...“H” - the indicator for the selected program will start
blinking, and the display “J” will show the preset time and temperature.

— You can also select the desired program by pressing the corresponding program indicators “A”...“H” directly
on the panel (5).

— You can adjust the settings using buttons “I” (time) and “K” (temperature).

— To start the appliance, press the button “L”.

12



— To interrupt the operation of the appliance, press the “L” button again.
— After the cooking cycle is complete, pull out the basket (2) using the handle (3).
WARNING: A very hot stream of steam may escape when pulling out the basket (2).

— Place the basket (2) on a flat, stable, and heat-resistant surface.
— Remove the hot food. To avoid damaging the interior of the basket (2), use wooden or heat-resistant plastic
utensils.

WARNING: The appliance will not operate without the basket (2) properly inserted.
— Pulling out the basket (2) during operation will stop the appliance.

— Do not touch the basket or the interior of the appliance as they are very hot.
— After use, unplug the appliance from the mains.

TIPS

Chips

When frying fresh potatoes, first rinse and dry them thoroughly to remove excess moisture and starch. Halfway
through the frying cycle, shake the basket (2) and/or stir the smaller ingredients to and ensure even frying.
Cakes

Ready-made cakes prepared from a ready mix require a shorter baking time than homemade cakes. Pour the
batter into a separate tin(s) rather than directly into the basket (2).

Meat

When frying large pieces of meat with excess fat and oil accumulating on the bottom of the basket (2), use heat-
resistant nylon or silicone tongs to remove the products. Avoid tipping the basket (2) over, as this will cause fat
and residual oil to leak onto the plate or countertop.

Preset Programs

Mode Default Temperature Default Time Adjustable
Setting Setting Temperature/Time Range
H French Fries 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
; Steak 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@‘ Chicken 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
¢
)y Chicken 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
i Pieces
q‘f Fish 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
L
Ry Shimp 190°C 14 min. 80-200°C / 1-60 min.
5
@) Pizza 200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.
Food 40°C 8h. 40-80°C /1 min.-9h
Dehydration

13



TABLE 1. Indicative operating parameters for selected products

PRODUCT QUANTITY (G) TIME (MIN.) TEMP. (°C) NOTES
Frozen chips 400-600 18-22 200 Shake during the operation.
gz;‘;tsofzm fresh 400-600 18-30 180 Shake during the operation.
Chicken nuggets 100-600 10-15 200 May be turned during roasting.
Chicken fillet 100-600 15-25 180 May be turned during roasting.
Chicken sticks 100-600 25-30 180 May be turned during roasting.
Steak 100-600 12-18 180 May be turned during roasting.
Pork cutlet 100-600 12-18 180 May be turned during roasting.
Hamburger 100-600 12-18 180 May be turned during roasting.
Dried Fruit 500 4-9h 40-60 Shake during the operation.

o CLEANING AND MAINTENANCE
WARNING: No parts of the device are dishwasher safe.

— Before starting to clean the device, unplug it from the power outlet and let it cool down.

WARNING: The device takes approximately 30 minutes to cool down completely.

— Do not use sharp or pointed objects to clean the device, as this can damage functional parts or compromise
the safety of the device.
— Wash the basket (2) and rack (4) with warm soapy water. It is best to wash them immediately after use. After

rinsing with clean water, dry them immediately.

- Never immerse the main unit (1) in water or rinse it under running water. Clean the main unit (1) and the

heating chamber with a damp cloth.

e TROUBLESHOOTING

In case of any problems with the appliance, check the following table:

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

CAUSE SOLUTION

The appliance is not
running.

1. The appliance is not connected to
the power supply.

2.The appliance is not turned on.

1. Connect the appliance to the mains.
2. Set the time with the knob (3).

Products are not
sufficiently roasted.

1. Too much product has been placed
in the basket.

2.The temperature is set too low.
3.The operating time is set too short.

1. Reduce the quantity of productsin
the basket - see Table 1.

2.Increase temperature.
3.Increase operating time.

Products are not
roasted uniformly.

Some products should be
turned during roasting.

Turn the products over or shake the
basket during frying.

The basket cannot be
inserted into the body
of the appliance.

Too many products in the basket.

Decrease the amount of products in
the basket - see Table 1.

White smoke escapes
from the appliance.

1. The roasted products have
too much of oil or too much oil
was added.

2.There are remains of fat in the

drawer or in the basket.

1. This is a normal phenomenon and
does not affect the fried products or
endanger the appliance.

2.Clean the drawer and basket.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Vor der ersten Verwendung machen Sie sich bitte mit dem
Inhalt dieser Anleitung vertraut.

Bewahren Sie diese Betriebsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

1.
2.
3.

NOo

11.

12.

16

Das Gerat an eine Steckdose anschliel3en, deren Parameter
den in der Betriebsanleitung angegebenen entsprechen.
Das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Flache platzieren.

Zwecks Abschalten des Gerats vom Netz, immer am Stecker
und niemals am Kabel, ziehen.

Wird das Gerat nicht mehr benutzt, oder vor der Reinigung,
ist es komplett vom Stromnetz abzuschalten.

Das Gerat oder das Anschlusskabel niemals im Wasser
eintauchen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen.

Das Gerat nicht in der Nahe von leicht brennbaren
Gegenstanden verwenden, wie z. B. Mdbel, Bettwasche,
Papier, Kleidung, Gardinen, Teppiche u. A.

Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Geratenahe lassen.
Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten Zubehor.

. Seien Sie vorsichtig bei der Entnahme von Produkten. Fertige

Produkte sind heil und kénnen verbrennen. Das Gerat
wahrend Nutzung niemals unbeaufsichtigt lassen.

Hangen Sie das Kabel nicht an scharfe Kanten und lassen Sie
es nicht mit heilBen Oberflachen in Beriihrung kommen.

Das Gerat kann von den Kindern Uber 8. Lebensjahr benutzt
werden. Personen, die korperliche, sensorische und
geistliche Beeintrachtigungen aufweisen oder keine aus
reichenden Erfahrung oder kein ausreichendes Wissen
haben, kdnnen das Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich
unter Aufsicht einer anderen Person befinden oder Uber
einen sicheren Gebrauch des Gerats und damit verbundene
Gefahren unterrichtet werden. Kinder dirfen mit dem Ger a
tnichtspielen. Die Reinigung und Wartungsarbeiten, die dem
Benutzer obliegen, diirfen von den Kindern ohne Aufsicht
nicht durchgefihrt werden. Das Gerat und das Netzkabel
sind vor Kindern unter 8. Lebensjahr zu schutzen.



13. Gerateteile erhitzen sich wahrend Nutzung. Das Gerat nuram
Griff anfassen.

14. Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals transportieren
oder verschieben.

15. Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals Gberdecken.

16. Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

17. Das Gerat ist ausschlieBlich flir Hausgebrauch bestimmt.

18. Beim Offnen des Deckels kann heier Dampf heraustreten,
daher am besten Ofenhandschuhe benutzen.

19. Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel,
nach Sturz oder einer anderwartigen Beschadigung
betrieben werden. Bei Beschadigung wenden Sie sich bitte
an die Servicestelle des Herstellers.

20. Reparaturen konnen ausschlieBlich von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatte durchgefiihrt werden. Jegliche
Modernisierung oder Einsatz nicht originaler Ersatz und
Zubehorteile  ist  untersagt und  gefahrdet die
Nutzungssicherheit.

21. Die Firma Eldom Sp. z 0. 0. haftet nicht fir eventuelle Schaden, die
infolge zuwiderlaufender Nutzung des Gerats entstanden sind.

WARNUNG: Die unsachgemaBle Verwendung des Gerats
kann zu Verletzungen fiihren.

VORSICHT! Plastiktliten konnen gefahrlich sein! Erstickungsgefahr! Bewahren Sie

die Tute sicher vor Kindern auf!
@ Dieses Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur
WARNUNGEN

— Das Gerat arbeitet mit hohen Temperaturen. Berlihren Sie nicht die heil3en
Oberflaichen der Fritteuse (Korb (2), das Innere des Gerats und die
Luftungsoffnungen (6)), da dies zu Verbrennungen fiihren kann.

— Verwenden Sie den Korb (2) nicht, wenn der Rost (4) nicht eingesetzt ist.

— Es ist verboten, den Korb (2) mit Ol, Bratfett oder mit einer anderen
Flussigkeit zu befillen.

— In den Korb (2) diirfen Sie nicht mehr Produkte als angegeben in der Tabelle 1
legen, weil das auf die Qualitat der zubereiteten Speisen Einfluss haben kann.

— Die Liftungsoffnungen diirfen nicht blockiert werden.

- Lassen Sie um das Gerat herum ausreichend Platz — mindestens 10 cm.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

HEISSLUFTFRITTEUSE FR60
o ALLGEMEINE BESCHREIBUNG o TECHNISCHE DATEN
1. Gehduse — Leistung:
2. Korb 1700 W
3. Griff am Korb — Versorgungsspannung:
4. Grillrost 220-240V~ 50-60Hz
5. Bedienfeld mit Display — Fassungsvermégen: 81
6. Luftauslass
7. Platz zum Aufwickeln des Kabels
8. Kabel
e BESTIMMUNG

Mit der FR60 konnen Sie Essen sehr schnell und vor allem gesund zubereiten. Die Hei3luft, die im Inneren der
Fritteuse zirkuliert, macht, dass die Zubereitung verschiedener Speisen schnell und leicht ist, weil alle Zutaten
auf einmal an allen Seiten erwarmt werden kdnnen. Bei der Mehrheit der zubereiteten Speisen ist es unnétig,
das Ol hinzugeben.

VORBEREITUNG DES GERATS

— Vor dem Gebrauch ist zu iberpriifen, dass das Gerét, der Stecker und das Anschlusskabel leistungsféhig sind,
und ob alle Verpackungsteile entfernt wurden.

— Vor jedem Gebrauch missen alle Bestandteile des Gerts, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen, genau
gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

Bei dem ersten Gebrauch kann das Gerat einen spezifischen Geruch ausstromen, der aus dem
Herstellungsprozess resultiert. Er ist nicht schadlich und soll nach kurzer Zeit nachlassen. Im Raum ist
eine ausreichende Liiftung, z.B. durch Offnen der Fenster sicherzustellen. Zum ersten Mal ist das Gerat
ohne Produkte zu nutzen.

BEDIENUNG

Vor der ersten Verwendung des Gerits, lesen Sie die Bedienungsanleitung.

— Das Gerat auf einer flachen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache aufstellen.

— Sicherstellen, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

— Den Korb (2) auf eine hitzebesténdige Flache stellen. Den Rost (4) in den Korb (2) einsetzen.

ACHTUNG: Der Korb (2) darf nicht ohne eingesetzten Rost (4) verwendet werden.

— Die vorbereiteten Lebensmittel in den Korb (2) legen. Optional kann 1 Teeléffel Ol zugegeben werden.
— Den Korb (2) nicht mit mehr Lebensmitteln befillen als in TABELLE 1 angegeben.

Den Korb nicht Giber die maximale Fiillhohe hinaus befiillen.

Die Lebensmittel diirfen nicht tiber den Rand des Korbes (2) hinausragen.
Der Korb (2) muss sich problemlos in das Gehduse (1) einschieben lassen.

Bitte beachten: Einige Lebensmittel dehnen sich wahrend des Garens aus.

— Den Korb (2) in das Gehause (1) einschieben.

— Das Gerat an ein Stromnetz anschlieBen, das den oben angegebenen Parametern entspricht - ein einzelnes
akustisches Signal ertont, alle Anzeigen auf dem Bedienfeld (5) blinken einmal auf, die Kontrollleuchte des
Netzschalters ,0” leuchtet auf. Das Gerét ist nun im Bereitschaftsmodus.

— Den Netzschalter ,0” beriihren - die Anzeigen auf dem Bedienfeld (5) werden beleuchtet.

— Mit der Taste ,N“ das gewiinschte Programm ,A”“...,,H” auswahlen - die Kontrollleuchte des gewahlten
Programms beginnt zu blinken und auf dem Display ,J“ erscheinen die voreingestellte Zeit und Temperatur.

— Das gewiinschte Programm kann auch direkt durch Beriihren der entsprechenden Taste ,A“...,,H” auf dem
Bedienfeld (5) gewahlt werden.
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— Die Betriebsparameter konnen mit den Tasten ,1” (Zeit) und ,,K” (Temperatur) gedndert werden.
— Zum Starten des Gerats die Taste ,L“ driicken.
— Um den Betrieb des Gerats zu unterbrechen, driicken Sie erneut die Taste ,L".

— Nach Beendigung des Programms den Korb (2) am Griff (3) herausziehen. Beim Herausziehen des Korbes (2)

kann sehr heiller Dampf entweichen.
— Den Korb (2) auf eine flache, stabile und hitzebestandige Flache stellen.

— Die heilen Speisen entnehmen. Um die Innenfliche des Korbes (2) nicht zu beschadigen, nur

Kiichenutensilien aus Holz oder hitzebestandigem Kunststoff verwenden.

ACHTUNG: Das Gerét funktioniert nur bei korrekt eingesetztem Korb (2).
Das Herausziehen des Korbes (2) wahrend des Betriebs unterbricht den Betrieb des Gerits.
Den Korb sowie das Gerateinnere wahrend des Betriebs nicht beriihren, da diese sehr heif8 sind.

— Nach Beendigung des Betriebs das Gerat vom Stromnetz trennen.

Gespeicherte Programme

Modus

StandardmaBig
eingestellte Temperatur

Standardmafig
eingestellte Zeit

Einstellbereich fiir
Temperatur / Zeit

B

Pommes frites 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
o, 0, H - ! — i
;} Steak 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@i Hahnchen 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
) é Hahnchenteile 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
v
Af Fisch 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
L
?’b Garnelen 190°C 14 min, 80-200°C / 1-60 min.
.o
Pizza 200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.
Lebensmittel 40°C 8h. 40-80°C /1 min.- 9h
trocknen
« TIPPS
Pommes frites

Wenn Sie frische Kartoffeln frittieren, spiilen Sie sie zunachst ab und trocknen Sie sie griindlich, um
Uiberschiissige Feuchtigkeit und Stérke zu entfernen. Schitteln Sie den Frittierkorb (2) nach der Halfte des
Frittiervorgangs und/oder rithren Sie die kleineren Zutaten um, um ein gleichméaBiges Frittieren zu

gewahrleisten.
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Kuchen

Fertigteig aus einer Fertigmischung benétigt eine kiirzere Backzeit als selbst gemachter Teig. GieBBen Sie den
Teig nicht direkt in den Korb (2), sondern in eine separate Form(en).

Fleisch

Verwenden Sie beim Braten groRer Fleischstiicke, bei denen sich iiberschiissiges Fett und Ol am Boden des
Korbs (2) ansammelt, eine hitzebestandige Nylon- oder Silikon-Zange, um die Produkte zu entfernen.
Vermeiden Sie es, den Korb (2) umzukippen, da sonst Fett und Olreste auf den Teller oder die Arbeitsplatte

gelangen.

TABELLE 1. Ungeféahre Betriebsparameter fiir ausgewahlte Produkte

PRODUKT MENGE (G) ZEIT (MIN.) TEMP. (°C) BEMERKUNGEN
Diinne Tiefkithipommes 400-600 18-22 200 Beim Backen schitteln.
GrofBe Tiefkithlpommes 400-600 20-25 200 Beim Backen schitteln.
Steak 100-600 12218 180 Beim Backen kdnnen sie
gedreht werden.
Schweinekotelett 100-600 12-18 180 Beim Backen kGnnen sie
gedreht werden.
Hamburger 100-600 12-18 180 Beim Backen knnen sie
gedreht werden.
. Beim Backen kénnen sie
Hahnchenschenkel 100-600 25-30 180
gedreht werden.
Hihnchenbrust 100-600 15-25 180 Beim Backen kGnnen sie
gedreht werden.
Kuchen 500 20-25 160
Getrocknete Friichte 500 4-9h 40-60 Beim Backen schiitteln.

¢ REINIGUNG UND KONSERVIERUNG

ACHTUNG: Keine Teile des Gerits sind spilmaschinenfest.

- Trennen Sie das Gerat vor Beginn der Reinigung vom Stromnetz und lassen Sie es abkiihlen.
ACHTUNG: Das Gerat benotigt etwa 30 Minuten, um vollstandig abzukiihlen.

- Verwenden Sie keine scharfen oder spitzen Gegenstande zur Reinigung des Gerats, da diese funktionale
Teile beschadigen oder die Sicherheit des Gerats beeintrachtigen kdnnen.

- Reinigen Sie den Korb (2) und den Rost (4) mit warmem Wasser und Spulmittel. Am besten reinigen Sie sie

sofort nach dem Gebrauch. Nach dem Abspulen mit klarem Wasser sofort trocknen.

- Tauchen Sie das Gehause (1) niemals in Wasser und spiilen Sie es nicht unter flieBendem Wasser. Reinigen

Sie das Gehause (1) und die HeiBluftkammer mit einem feuchten Tuch.

o UMWELTSCHUTZ

— Das Gerét ist aus wieder verwendbaren oder recycelbar Stoffen gebaut.
— Es soll an einer entsprechenden fiir Recycling elektrischer und elektronischer Gerate zusténdigen.
— Sammelstelle abgegeben werden.

e GARANTIE

— Das Gerét ist furr den Privatgebrauch im Haushalt bestimmt.
— Es darf nicht fiir berufliche Zwecke benutzt werden.

— Bei unrichtiger Bedienung erlischt die Garantie.
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o LOSUNG DER PROBLEME

Falls irgendwelche Probleme auftreten, lesen Sie genau diese Tabelle durch:

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

URSACHE LOSUNG

Das Gerat
funktioniert
nicht.

1. Das Gerét ist nicht an das Stromnetz

angeschlossen.

. Das Gerdt ist nicht eingeschaltet.

1.Schlieflen Sie das Gerat an das
Stromnetz an.

. Stellen Sie die Zeit mit dem
Drehknopf (3) ein.

N

Die Produkte
werden nicht
ausreichend
gegart.

. Es wurden zu viele Produkte in den Korb

gelegt.

. Die Temperatur wurde zu niedrig

eingestellt.

. Die Betriebszeit wurde zu kurz

eingestellt.

—_

.Es wurden zu viele Produkte in den
Korb gelegt.
2. Die Temperatur wurde zu niedrig
eingestellt.
3. Die Betriebszeit wurde zu kurz
eingestellt.

Die Produkte
sind
ungleichmafig
gebraten.

Einige Produkte missen wahrend des
Frittierens umgedreht werden.

Drehen Sie die Produkte um oder
schiitteln Sie den Korb wahrend des
Frittierens.

Der Korb lasst
sich nicht in das

Gerat einsetzen.

Zu viele Produkte im Korb.

Verringern Sie die Menge der
Produkte im Korb - siehe Tabelle 1.

Wei3er Rauch
entweicht aus
dem Gerit.

. Das Frittiergut enthalt zu viel Fett oder

es wurde zu viel Ol hinzugefiigt.

2. Es befinden sich Fettreste im Korb.

—_

. Dies ist ein normales Phanomen
und beeintrachtigt die frittierten
Produkte nicht, und stellt auch
keine Gefahr fir das Gerdt dar.

2.Reinigen Sie die Schublade und den
Korb.
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MEPbI BE3OINACHOCTU

ﬂepeA nepebiM MCNOJib30BaHIEM HEO6XOAI/IMO BHMaTEJIbHO
O3HAKOMUTDCA C cofepKaHem HaCI'Oﬂl.I.IeI‘l'I MNHCTPYKU1A.

CoxpaHsAliTe Bce NpeAynpeXAeHNA M UHCTPYKUMU MO TeXHMKe
6e30nacHOCTVI 1S Aa/ibHelLLIEro NCMONb30BaHA.

Mepen NOAKMOYEHVEM K CETW, YOOCTOBEPLTECH, YTO HarpsPKeHve
Nprbopa (CM. UHCTPYKLIMIO) COOTBETCTBYET HANPAMEHWIO CETU.
YcTaHOBUTH MPUOGOP Ha POBHOW, CTabWIIbHOW MOBEPXHOCTY, KOTOpas
YCTONUMBA K BO3AEMCTBUIO BbICOKOM TemrepaTypbl.

Mpw BbIKMOYEHNM NPYOOPA He TAHYTL 3a CETEBOM LUHYP; BbIKMOUaTh
NpYOGOP, BbIHYB BKY 113 PO3ETKN.

OtcoeaHUTL NPUOOP OT CETU Modie OKOHYaHKA PaboTbl 1 Nepen
UMCTKON.

He norpy»kaTb yCTpOCTBO WM CETEBOW LLHYP B BOZY.

He BelwarTe LUHYp Ha OCTpble Kpas 1 He JOoMyCKaTe ero KOHTaKTa C
rOPAYMMM MOBEPXHOCTAMN.

He ncnonb3oBath Ha OTKPbITOM BO3AYXe.

He ncnonb3oBatb BONM3M NerkoBoCrriaMeHAIOLLWIXCA MaTePUaTioB Kak
mebenb, nocTenb, bymara, Oaeaa, Torb, KOBPOBbIE MOKPLITUA U TA.
OneMeHTbl YCTPOWCTBA HarpeBaloTcA BO BpemA pabotbl. [epxarb
NPYIGOP TOMBbKO 3a PYUKM.

byabte ocTOpOXHbI MpY 13BNeYeHU mnsgenvin. [oToBble n3aenuA
ropAYne 1 MOryT 0OXKeub.

He ocraBnAnTe BKtoueHHbIN Nprbop 6e3 npraviotpa.

Hewm crapwe 8 net, nMuUa C  OrPaHUYEHHBIMU - GU3NYECKIMM,
YMCTBEHHBIMA W CEHCOPHBIMA BO3MOMHOCTAMM WA e nua C
OrpaHMYeHHbIM OMbITOM U 3HAHVAMM MOTYT MOMb30BaTbcA MPUOOPOM
NCKIKOUMTENbHO B CUTYaLIMW, KOFAa HAXOAATCA MOZ KOHTPOMEM WM XKe
NPOW WHCTPYKTaXK B 0OnMacti 6e30macHOCT  MCMob30BaHUA
Nprbopa 1 03HAKOMWIMCb C Yrpo3amMn B 0OacTyi UCTONb30BaHUA
npvbopa. [lem He MoryT urpatbca Nprbéopom. YncTka 1 yxog moryt
BbIMOMHATCA AETbMM TOMNbKO MOA KOHTPOeM rnonb3osateien. Uienyet
06paTTL 0COBOE BHMAHME Ha MPUOOP 1 CETEBOW LUHYP B CATyaLn
JeTer mnagLue 8 neT.

Ncnonb3ynte ToNbKO OpUrvHarNbHbE MPYHAZJIEXKHOCTY, BXOAALLYE B
KOMIUIEKT MOCTaBKM.

He nepemelualite 1 He ¢apuiraliTe Nprbop BO BpemA paboTbl.



15.
16.
17.
18.

19.

20.

He HakpbIBaliTe Nprbop BO Bpems paboTbi.

He nprikacaTbcAa MOKpPbIMI pyKamu .

TonbKo AnA AOMALLHErO UCTONb30BaHWA.

3anpelUaeTcA  UCMOoMb3oBaHWe Mpubopa, e CeTeBOM  LUHYP
MoBpeXOeH WM MOBPeXaeH wHave. B ciyuyae noBpexaeHuA
HeobXxoayMO 0BPaTUTLCA B CepBUC LEHTP npoussoauTens. Cepsuc
LIEHTPbI MOAaHbI B MPWIOXKEHN 1 Ha www.eldom.eul.

PemMOHT MOXeT ObITb MPON3BEAEH TOMbKO aBTOPU30BAHHBIM CEPBIC
LIEHTPOM. 3anpeLLatoTca Kakue ibo MonpaBKku WK UCMONb30BaHUe
APYTX YeM OpPUMMHAIbHbIE 3arMacHbIX YacTell WA SMeMEHTOB
YCTPOWCTBA, YTO MOXKET OMACHbIM.

®upma Eldom Sp z 0. 0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXKHbIE
NOBPEXAEHNA, BO3HVKLLIVE B Pe3yribTaTe HenpaBbHOrooopaLLeHus.

BHUMAHUE!

MoNMMSTUNEHOBBIN MaKeT MOXET OblTb OMacHbIM — YTODbI M30eXKaTb
yOyLEeHNA MELLKOM, HeobXoauMO XpaHUTb €ro B HEeQOCAraeMoMm
1A WaAEeHLIEB Y MaSIeHbKIX AeTel MecTe.

MPEAYNPEXKOEHUE:
HenpaBwibHoe  WUCMonb3oBaHME — YCTPOWCTBA  MOMKET  MPMBECTU
K TPaBMaM.

JaHHbIN 3HaK NpeaynpeX<aaeT 0 BbICOKOI
TemMrnepartype noBepxHocv npubopa

NPEAYNPEXAEHUA:

Mpubop paboTtaeT Npu BbICOKMX TemnepaTypax. He npukacanTtech
K ropsAiuMM NOBEPXHOCTAM GPUTIOPHMLDbI (KOP3UHa (2), BHYTPEeHHAA
NOBEPXHOCTb NpNbopa N BEHTUISALNOHHbIE OTBepCTUA (6)), TaK Kak
3TO MOXKET NPUBECTU K OXKOTraM.

He 3anonHanTe Kop3unHy (2) Macnom, XXUpom s xapku nnm nioboi
APYron »MUAKOCTbIO.

He nomelyante B KOp3nHy (2) 6onblie NpoayKTOB, YeM YKa3aHO B
Tabn. 1, Tak Kak 3TO MOKET MOBINATb Ha KAYeCTBO NPUIoTOBAEMON
nuLn.

He nepekpbiBanTe BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA.

ObecneubTe AOCTaTOUYHOE MPOCTPAHCTBO BOKpYr npubopa — He
MeHee 10 cm.
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WHCTPYKUUA MO SKCIJTYATALUN
OPUTIOPHULIA BE3 MACJI1A FR60

* OBLLUEE ONMUCAHUE o TEXHWYECKUE AAHHbIE
1. Kopnyc — MOLHOCTb:
2. KopsuHa 1700w
3. Pyudka Kop3uHbl — HaNpsXeHVe NUTaHNA:
4. Pewertka 220-240V~ 50-60Hz
5. TMaHenb ynpaBneHus c gucnineem — BMecTUMOCTD: 8 |
6. BeHTUnNAUMOHHOE OTBEpPCTVE
7. MecTto AnAa HaMOTKM LWHYpa
8. LUHyp nuTaHma

HA3HAYEHUE

®putiopHuua FR60 no3BonseT roToBUTb Ny OoYeHb YAoGHbIM 1, MIaBHOE, Mosie3HbiM cnocobom. Mopaunia
BO3[YX, UMPKYIMpyoWmin B npubope, no3sonseT 6bICTPO 1 Nerko npurotoBuTb pasHoobpasHbie Gniopa,
NMOCKOJIbKY UHIPEeJMEHTbl HarpeBalTCA OHOBPEMEHHO CO BCEX CTOPOH. [na npurotoBneHna 6onblwmnHCTBa
6niof He TpebyeTca 4o6aBNATL Maco.

NOAroTOBKA YCTPOMCTBA

- I'Iepe,q TEM KaK NpUCTynnTb K NCNOJIb30BaHWUIO yCTpOVICTBa, HeoﬁXO,E\I/IMO y6e,D,I/ITbCﬂ, 4yTO yCTpOIhCTBO, ero
KOHTAKTHaA BWI1Ka " I'IVITaIOLLlVIVI npoBoA NCMpaBHbl, a TakXe yAaneHbl BCE 3N1€MEHTbI YMaKOBKU.

- I'Iepen nepsbiM NCNOMb30BaHNEM BCE 3JIEMEHTDI yCTpOVICFBa, KOHTaKTMpytouwme C NnuweBbiMn NPoaYKTaMu,
HeobX0oAMMO TLLATESIbHO BbIMbITb. (CM. Pa3gen: O4ucmka u npogpunakmuka).

Mpn nepBom wncCnonb3oBaHWM YCTPONCTBO MOXMET M3AaBaTb cneunduyuecknini 3anax, KOTOpbIil
ABNAEGTCA pe3ynbTaTOM Nnpouecca U3roTOBJIEHNA YCTPOMCTBA. 3TO HOpManbHOe ABNEHMe — 3anax
MNCYE3HET Yepes HEKOTOpoe Bpems.

B nomeweHnn, B KOTOPOM YCTaHOBJIEHO YCTPOWCTBO, cneAyeTr obecneuntb COOTBETCTBYIOLLYIO
BEHTUNALMIO, Hanpumep, OTKPbITb OKHO. lepBbiii 3anyck ycTpoiicTBa cnegyeT BbINONHUTHL 6Ges
npoAyKTOB.

SKCMNYATAUMA

Mepea nepBbiM NCNONb30BaHMEM YCTPOWMCTBA HEO6GXOAMMO O3HAKOMMTBCA C WHCTPYKuuMeil no
3KcnayaTauum.

— lMepepn nepBbiM MCNONb30BaHMEM YCTPOWNCTBA HEOOXOAMMO O3HAKOMUTBLCA C MHCTPYKLMEN MO 3KCNTyaTauuu.
— YcTaHoBuWTe yCTPONCTBO Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO M TEPMOCTOMKYI0 MOBEPXHOCTb.

— Y6eunTech, UTO OHO OTKITIOUEHO OT INEKTPOCETU.

— MocTaBbTe KOP3MHY (2) Ha TEPMOCTONKYI0 MOBEPXHOCTb. BCTaBbTe pelléTky (4) B KOP3UHY (2).

BHUMAHMUE: 3anpewjaeTca ncnonb3oBaTb KOP3uHy (2) 6e3 BcraBneHHo pewéTku (4).

— lMonoxwnTe NOAroToBNEHHbIE NPOAYKTbI B KOP3UHY (2). [0 xenaHuio MoxHO 06aBUTb T YaiiHyio NOXKY Macna.
— He nomelaiite B Kop3unHy (2) 6onblue npoaykTos, Yem ykazaHo 8 TABJIULIE 1.

He 3anonHsliTe KOP3MHY Bbille MaKCMMaIbHOrO YPOBHA.

MpoayKTbl He AOMKHDBI BbICTYNAaTb 3a Kpaii KOp3uHbl (2).

KopsuHa (2) nomkHa cBobogHo BxoanTb B KOpnyc (1).

VmeiiTe B BUAY, 4TO HEKOTOPbIE NPOAYKTHI YBENNYMBAIOTCA B 06bEME BO BPEMSA NPUrOTOBNEHUA.

— BcTtaBbTe Kop3uHy (2) B kopnyc (1).

— lNopkntounTe YCTPOMCTBO K 3MEKTPOCETY, COOTBETCTBYIOLLEH YKa3aHHbIM BbILIE MapameTpam — Mpo3By4YmUT
OfINH 3BYKOBOW CWrHas, BCE MHAMKATOPbI Ha MaHenu ynpasneHua (5) MUrHYT OAWMH pas, M 3aroputca
MNHAUKATOP KHOMKU NUTaHUA «O», YCTPOWNCTBO NepeiiéT B peXXUM OXKMAaHUA,

— Haxmure KHOMKY NUTaHnA «O» — UHAMKATOPbI Ha NaHenu ynpaeneHvs (5) 3aropaTca.
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— Haxunmaa KHonky «N», BbIGepUTE HYKHYIO MporpaMmy oT «A» Ao «H» — NHAUKATOP BbIGPAHHOW NPOrpamMmbl
HaUHET MUraTb, a Ha Ancnnee «J» NoABMTCA MHPOPMaLMA O 33aaHHOM BPeMeHW U TemnepaType. Takue MOXKHO
BbIGPATH HYXKHYIO MPOrPamMmy, HaXKaB COOTBETCTBYIOLLYIO CEHCOPHYIO KHOMKY OT «A» 10 «H» Ha nanenu (5).

— MapameTpbl paboTbl MOXKHO U3MEHUTL KHOMKamu «I» (Bpema) u «K» (TemnepaTtypa).

— [1nA 3anycKa yCTPONCTBA HaXMIUTe KHONMKY «L».

— [nAa octaHOBKM PaboTbl YCTPONCTBA MOBTOPHO HAXMUTE KHOMKY «L».

— lNo okoHYaHMKM paboTbl N3BNIEKUTE KOP3WHY (2), yaepxmean 3a pyuky (3). [py ussneueHnmn Kop3uHbl (2) MoXeT
BbIXOAUTb OYEHb rOPAYNIA Nap.

— MocTaBbTe KOP3MHY (2) Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO 1 TEPMOCTOMNKYIO MOBEPXHOCTD.

— W3Bnekute ropsaumve npoaykrbl. Yto6bl HE MOBPEANUTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb KOP3WHDI (2), UCNONb3yiiTe
LEePEBAHHDIE WITN XKapOCTOWKUE MNACTUKOBbIE CTONIOBbIE NPUOOPBI.

BHUMAHUE: YcTpoiicTBo He 6yaeT paboTaTb 6e3 npaBuWIbHO BCTaBNEHHON KOP3UHbI (2).
N3BneuyeHne Kop3uHbi (2) Bo Bpems paboTbl yCTPOICTBa NPUBOAUT K €70 OCTAaHOBKE.
He npukacanTecb K KOp3uHe 11 BHYTPEHHUM YacTAM YCTPOIICTBA, Tak KaK OHU OYeHb ropauue.

— lNo oKoHYaHMK PaboTbl OTKNIOUUTE YCTPOWCTBO OT SNEKTPOCETH.
COBETbI

Yuncer

lMpu xapke cBexero kapTodena cHayana TWaTesibHO MPOMOWTE 1 BbICYLUUTE Er0, YTOObI YAANWTb JINLLHIO BAary
1 Kpaxman. B cepeuHe LMKNa XapKuy BCTPAXHWTE KOP3UHY (2) n/unn nepemellante mMenkne MHrpeaneHTbl,
yTo6bI 06ECMEeUNTb PaBHOMEPHOE ObXKaprBaHMe.

Topmei
[oTOBbIE TOPTBI, NPUrOTOB/IEHHBIE U3 FOTOBOWN CMECK, TPEOYIOT MEHBLLENO BPEMEHM BbINEUKY, YEM JOMalUHUe
TOpTbl. HanveanTe TecTo B 0TAENbHYI0 GOPMY, 8 HE MPAMO B KOP3WHY (2).

Msaco

|_|pVI Kapke 60ﬂbLIJI/IX KyCKOB MfACa, KOrja Ha AHEe KOP3WUHbI (2) CKannMealoTCA U3JNINLLKKW XNpa U Madna, ana
yAaneHna npoaykrtos VICI'IOJ1b3yl7ITe »KaponpoyHble HEMNOHOBbIE WM CUIMKOHOBbIE Lnnubl. V|366Fal7ITe
onpoKnabIBaHNA KOP3UHDbI (2), TAK KaK 3TO MOXeT NPpnBECTU K BbITEKAHUIO XKNPa N OCTAaTKOB Madla Ha TapeJikKy
nnu ctonewHunyy.

YUCTKA nyxoa

- BHUMAHUE: Hukakne yacTu yCcTpoicTBa He NPUrogHbl ANA MbITbA B MOCYAOMOEYHOI MalUNHe.

- MNepepn Hayanom OYNCTKM YCTPOMNCTBA HEOBXOANMO OTKIIIOUNTD Ero OT CETU 1 AaTb MY OCTbITb.
BHUMAHMUE: YcTpoiicTBy TpebyeTcsa okono 30 MUHYT ANA NOIHOrO OCTbIBaHMA.

- [InA O4NCTKM YCTPOMCTBA He WCMOJMb3yWTe OCTpble WM 3a0CTPEHHble NMpeameTbl, TaK Kak 3T0 MoxeT
nospeAnTb GYHKLMOHANbHbIE YaCTU WM HAapYLWUTb 6e30MacHOCTb YCTPONCTBA.

- KopsuHy (2) u pelueTky (4) MoiiTe Ternon BoAON C MOIOLMM CPeACTBOM. Jlyylue BCero mMbiTb UX Cpa3sy nocie
ucrnonb3osaHuA. [Mocie ononackMBaHUA YNCTON BOAON UX HEOOXOANMO HEMEANEHHO BbICYLUNTD.

- Hukorga He norpyxaiite kopnyc (1) B BoAy M He omnonackueante noj npoTouHon sogoi. Kopmyc (1)
1 HarpesaTesibHYy0 KaMepy ounLanTe ¢ NOMOLLbIO BIaXHOMN TKaHW.
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CoxpaHEéHHbIe nporpammbl

Perum Temnepatypa no Bpems no Jlnana3oH BO3MOXXHOIN PerynnpoBKu
ymMonuaHuio ymMon4aHuio Temnepatypbl / BpemeHun
” ” Kaptodenb . .
H dpm 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
) o 0| H - ! — i
G529 Crei 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
W Kypuua 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
é Kycouku 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
T KypuLibl
TR
ér Pui6a 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
?Dy . .
‘I F Kpesetkn 190°C 14 min. 80-200°C / 1-60 min.
@ Mvuua 200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.
Cywka 40°C 8 h. 40-80°C/ 1 min.-9h
NpoayKToB

Ta6nuua 1. OpueHTPOBOYHbIE NapamMeTpbl paboTbl ANA BbIGPaHHbIX NPOAYKTOB

NMPOAYKT KOJIMMECTBO (I') | BPEMA (MUH.) | TEMN. (°C) NMPUMEYAHUA
TOHKNIN 3aMOPOMKEHHbINA 200-600 18-22 500 BcTpaxusatb BO BpemsA
kapTodenb dpn BbIMNEYKMN.

Tonctbin 3aMOPOMEHHbIN 400-600 20-25 200 BCTpHXVIBaTb BO BpemA

kapTodenb Gppu BbINEYKM.

Creitk 100-600 12-18 180 Moxto nepesopa-iusars
BO BPEMA BblIMNeYyKN.

CBuHan oT6UBHaA 100-600 12-18 180 Moxto nepesopa-usars
BO BPEMA BbINEYKW.

Fambyprep 100-600 12-18 180 MoxHo nepesopaumsars
BO BPEMA BbINEYKW.

KypUHble HOXKM 100-600 25-30 180 MoxHo nepesopaumears
BO BPEMA BbINEYKWN.

KypuHas rpyaka 100-600 15-25 180 Moxro nepesopaumsars
BO BPEMA BbIMNeYKN.

Bbineuka 500 20-25 160

CyLwwéHble GpyKTbI 500 4-9h 40-60 Berpxmsath 6o BpemA
BbINeYvyKn.




o YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEN

[py BO3HMKHOBEHMN Kaknx-mbo npobnem ¢ npnbopom obpatutech K NPpMBEAEHHON HKe Tabnuue:

npoXapeHbl.

Temnepartypa.
3. YCTaHOBMIEHO TUJINLLKOM KOPOTKOe
Bpems paboTbl.

NPOBJIEMA BO3MOXHAA NPUYUNHA PELLEHUE
Npu6op He 1. Mpwrbop He NogKoUeH K 1. MoakntoumnTe NPUGOP K SNEKTPOCETN.
6 aneKTpoceTu. 2. YCTaHOBUTE BPEMA C MOMOLLbIO PYYK/

paboTaer. 2.Mpubop He BKIOYEH. (3).

1. B KOP3MHY NOMELLEHO CIINLLIKOM 1. YMEHbLWMUTb KOMYECTBO NPOAYKTOB B
MpoayKTbI MHOTO NPOAYKTOB. KOp3uHe - cM. Tab. 1.

2.YcTaHoBNEHa CIIMLLIKOM HM3KaA 2. [MoBbICUTb TEMNEPATYPY.
HeaoCTaTo4yHo

3. YBenuuutb Bpema paboTbl.

BCTaB/NAETCA B
Kopnyc npu6opa.

CMLKOM MHOTO NPOAYKTOB B
KOp3uHe.

MpoaykTbi HekoTopble npoayKTbl MNepeBopauriBaTb NPOAYKTbI UK
o6xapuBaloTca HeobxoaMMO rnepeBopaYnBaTh BO BCTPAXMBATb KOP3UHY BO BpEMS
HepaguomepHo_ BpemMA XapKu. XKapKku.

Kop3uHa He

YMeHbLUMTE KONMMYECTBO NPOAYKTOB B
KOp3uHe - cM. Tabn. 1.

U3 npnbopa
BbIXoauUT 6enbiin
Abim.

—_

.B npoaykTax mHOro »wupa nnu
n06aBneHo CINLWKOM MHOTO
macrna.

2. B KOp3uHe nmeloTCAa ocTaTkn
Kupa.

1. OTO HOpPManbHOe ABNEHME, KOTOPOe
He BAINAET Ha KaueCTBO KapeHbIX
NPOJYKTOB 1 He npeacTasnaeT
0onacHOCTY AnAa npuobopy.

2. OumncTrTe BbIABWKHOM ALK U
KOP3UHY.

o 3ALLUUTA OKPYXKAIOLLE CPEADI

— MNpr6op N3roToBNEH U3 MaTePUANos, KOTOPbIE MOTYT UCMOJb30BaHbl BTOPUYHO.
— lMNepepaiite Nprbop B CNELMaNU3NPOBaHHbIA NYHKT ANA AafbHENLEN YTUIN3aLNN.

e TAPAHTUA

- yCTpOVICTBO npeaHasHa4vyeHo TONMbKO ANnA AoMallHero NCnosib3oBaHMA.
-B cly4vae Hel'lpaBI/IJ'IbHOIh 3KCnnyaTaunn rapaHTmuAa He ABNAETCA eNCTBUTENbHOMN.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

Antes del primer uso se debe leer atentamente todo
el contenido del manual.

Se recomienda conservar este manual de instrucciones para
futuras consultas.

1.

10.
11.

12.
13.
14.
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El cable de conexion debe estar conectado a la toma
de corriente con pardmetros compatibles con los que figuran
en el manual.

Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable
y resistente al calor.

Desconectar el aparato de la corriente tirando de la clavija,
no del cable de alimentacién.

Desconectar el aparato de la corriente si ya no esta en uso
y antes de limpiar.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizar al aire libre.

No utilizar cerca de materiales inflamables, tales como
muebles, ropa de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.
No dejar a los ninos sin vigilancia cerca del aparato.

Las piezas del aparato se calientan durante el uso. Sujetar
el aparato por el asa.

Tenga cuidado al retirar los productos. Los productos
acabados estan calientes y pueden quemar.

No deje el aparato en uso sin supervisidon el aparato puede
ser utilizado por ninos mayores de 8 afnos y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas
o sin suficiente experiencia y conocimientos sélo cuando
estan bajo la supervisidén o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato y los riesgos potenciales. Los nifios
no deben jugar con el aparato. La limpieza
y el mantenimiento que corren a cargo del usuario no pueden
ser realizados por nifios sin supervision. Proteger el aparato
y el cable de alimentacion de los niflos menores de 8 afos.
No trasladar ni mover durante su uso.

No cubra el aparato durante el funcionamiento.

Utilizar sélo con los accesorios suministrados originalmente.



15. No cuelgue el cable de bordes afilados ni permita que entre
en contacto con superficies calientes.

16. No tocar el aparato con las manos mojadas.

17. El aparato esta destinado para uso doméstico.

18. Al abrir la tapa puede escapar un chorro de vapor de agua
muy caliente.

19. No utilizar el aparato si tiene el cable de alimentacién danado,
si se ha caido o tiene otros danos. El centro de servicio
autorizado puede reparar el aparato, la lista del servicio esta
en el anexo y en la pagina www.eldom.eu.

20. Solo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato.
Cualquier modificacién o uso de piezas de repuesto
o elementos no originales estan prohibidos y son peligrosos.

21.La empresa Eldom Sp. z o. 0. no se hace responsable
de los danos causados por el uso i ncorrecto del aparato.

ADVERTENCIA:
El uso inadecuado del aparato puede causar lesiones personales.

NOTA: La bolsa de plastico puede suponer un peligro: para evitar
el riesgo de asfixia, la bolsa debe guardarse fuera del alcance
de los bebés y niflos pequenos.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la superficie del dispositivo

ADVERTENCIAS
— ElI aparato funciona a altas temperaturas. No toque las
superficies calientes de la freidora (cesta (2), el interior del
aparato y los orificios de ventilacién (6)), ya que podria sufrir
quemaduras.

— No llene la cesta (2) con aceite, grasa de freir o cualquier otro
liquido.

— No coloque mas productos en la cesta (2) que los indicados
en la Tabla 1, ya que esto puede afectar a la calidad de los
alimentos cocinados.

— No obstruya los orificios de ventilacién.

— Asegurese de que haya espacio suficiente alrededor
del aparato, al menos 10 cm.
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INSTRUCCIONES DE USO
FREIDORA DE AIRE SIN ACEITE FR60

¢ DESCRIPCION GENERAL o ESPECIFICACIONES TECNICAS
1. Cuerpo — potencia:
2. Cesta 1700 W
3. Asade lacesta — tensién de alimentacién:
4. Pariilla 220-240V~ 50-60Hz
5. Panel de control con pantalla — Capacidad de la cesta: 81
6. Aberturas de ventilaciéon
7. Espacio para enrollar el cable
8. Cable de alimentacién

DESTINACION

FR60 permite preparar los alimentos de forma muy cémoda, y sobre todo saludable. El aire caliente que circula
en la maquina hace que la preparacion de varios platos sea rapida y facil, ya que los ingredientes se calientan
simultdneamente desde todos los lados. A la mayoria de los platos no es necesario afiadir aceite.

PREPARACION DEL APARATO

— Antes de utilizarlo asegurese de que el aparato, la clavija y el cable de alimentacién funcionan bien y que
se han eliminado todas las partes del embalaje.

— Antes del primer uso, todas las piezas que estan en contacto con los alimentos deben ser lavadas a fondo
(véase la seccion: Limpieza y mantenimiento).

Nota: Durante el primer uso puede salir un olor peculiar como resultado del proceso de fabricacion.
Esto es normal y desaparece después de algun tiempo. La habitacion donde se usa la sandwichera debe
tener una ventilacion adecuada, por ejemplo, hay que abrir la ventana.

FUNCIONAMIENTO

Antes del primer uso del dispositivo, es necesario leer el manual de instrucciones.

— Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas.

— Asegurese de que esté desconectado de la red eléctrica.

— Coloque la cesta (2) sobre una superficie resistente a altas temperaturas. Inserte la rejilla (4) en la cesta (2).

ATENCION: No utilice la cesta (2) sin la rejilla (4) colocada.

— Coloque los alimentos preparados en la cesta (2). Se puede afiadir una cucharadita de aceite opcionalmente.
— No coloque en la cesta (2) una cantidad mayor de alimentos que la indicada en la TABLA 1.

No llene la cesta por encima del nivel maximo.

Los productos no deben sobresalir del borde de la cesta (2).

La cesta (2) debe deslizarse facilmente dentro del cuerpo (1).

Tenga en cuenta que algunos alimentos aumentan su volumen durante la coccién.

— Inserte la cesta (2) en el cuerpo (1).

— Conecte el aparato a una red eléctrica compatible con los parametros indicados anteriormente: se escuchara
una sefial acustica unica, todos los indicadores del panel de control (5) parpadearan una vez y se encenderd
el indicador del interruptor de encendido "O". El aparato estard en modo de espera.

— Toque el interruptor de encendido "0 los indicadores del panel de control (5) se iluminaran.

— Presione el botén "N" para seleccionar el programa deseado “A”...“H”. el indicador del programa
seleccionado parpadeard y en la pantalla "J" aparecerd el tiempo y la temperatura programados. También
puede seleccionar el programa deseado pulsando directamente los botones correspondientes “A”...“H” en
el panel (5).

— Los parametros de funcionamiento se pueden modificar con los botones "I" (tiempo) y "K" (temperatura).

— Parainiciar el aparato, presione el botén "L".

— Para detener el funcionamiento del aparato, presione nuevamente el botén "L".
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— Después de finalizar el funcionamiento, retire la cesta (2) sujetandola por el asa (3). Al retirar la cesta (2), puede
salir un chorro de vapor muy caliente.

— Coloque la cesta (2) sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

— Retire los alimentos calientes. Para no danar el revestimiento interno de la cesta (2), utilice utensilios de
madera o materiales resistentes a altas temperaturas.

ATENCION: El aparato no funcionara si la cesta (2) no esta correctamente insertada. Retirar la cesta (2)
durante el funcionamiento detiene el aparato. No toque la cesta ni el interior del aparato, ya que estan
muy calientes.

— Después de terminar, desconecte el aparato de la red eléctrica.

e CONSEJOS

Patatas fritas

Al freir patatas frescas, primero enjuaguelas y séquelas bien para eliminar el exceso de humedad y almidén.
A mitad del ciclo de fritura, agite la cesta (2) y/o remueva los ingredientes mas pequefios para asegurar una
fritura uniforme.

Pasteles

La masa preparada a partir de un preparado requiere un tiempo de horneado mas corto que la masa casera.
Vierta la masa en un(os) molde(es) separado(s) en lugar de verterla directamente en la cesta (2).

Carne

Al freir grandes trozos de carne con exceso de grasa y aceite acumulados en el fondo de la cesta (2), utilice pinzas
de nylon o silicona resistentes al calor para retirar los productos. Evite volcar la cesta (2), ya que los restos
de grasay aceite se derramarian sobre la placa o la encimera.

Programas predefinidos

Modo Temperatura Tiempo Rango de ajuste posible
predeterminada predeterminado de temperatura / tiempo
E Patatas fritas 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
ww o ; -900° _ ;
_: Bistec 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@é’r Pollo 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
@é Trozos de pollo 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.

&
Pescado 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
L
Gambas 190°C 14 min, 80-200°C / 1-60 min.
et

Pizza 200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.

Deshidratacion 40°C 8h. 40-80°C /1 min.-9h
de alimentos
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Tabla 1. Parametros de funcionamiento orientativos para productos seleccionados

PRODUCTO CANTIDAD (G) | TIEMPO (MIN) | TEMP. (°C) OBSERVACIONES

Patatas fritas finas 400-600 18-22 200 | Agitar mientras se cocina.

congeladas

Patatas fritas gruesas 400-600 20-25 200 Agitar mientras se cocina.

congeladas

Bistec 100-600 12-18 180 Se puede dar la vuelta durante
el horneado.

Chuleta de cerdo empanada 100-600 12-18 180 Se puede dara vuelta durante
el horneado.

Hamburguesa 100-600 12-18 180 Se puede dar la vuelta durante
el horneado.

Muslos de pollo 100-600 25-30 180 | > puede darlavuelta durante
el horneado.

Pechuga de pollo 100-600 15-25 180 | >¢ puededarlavuelta durante
el horneado.

Pastel 500 20-25 160

Fruta deshidratada 500 4-9h 40-60 | Agitar mientras se cocina.

e LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
ADVERTENCIA: Ninguna parte del dispositivo es apta para lavavajillas.
— Antes de comenzar a limpiar el dispositivo, desconéctelo de la corriente y déjelo enfriar.
ADVERTENCIA: El dispositivo necesita aproximadamente 30 minutos para enfriarse por completo.

— No utilice objetos afilados o puntiagudos para limpiar el dispositivo, ya que pueden dafar las partes
funcionales o comprometer la seguridad del dispositivo.

— Lave la cesta (2) y la parrilla (4) con agua tibia y detergente. Es mejor lavarlos inmediatamente después de su
uso. Después de enjuagarlos con agua limpia, séquelos inmediatamente.

— Nunca sumerja el cuerpo (1) en agua ni lo enjuague bajo un chorro de agua. Limpie el cuerpo (1) y la cdmara
de calentamiento con un pafo humedo.

e PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
— El dispositivo estd hecho de los materiales que pueden ser reutilizados o reciclados.
— Hay que entregarlos al punto apropiado, que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos.

e GARANTIA
— El aparato esta destinado para un uso privado doméstico.
— No se puede utilizar para nes profesionales.
— La garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
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e SOLUCION DE PROBLEMAS

Si tiene algun problema con el aparato, consulte la tabla siguiente:

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

Si tiene algun problema
con el aparato, consulte
la tabla siguiente:

. El'aparato no estd conectado a la

red eléctrica.

. El aparato no estd encendido.

. Conecte el aparato a la red

eléctrica.

. Ajuste el tiempo con el mando (3).

El aparato no funciona.

. Se ha colocado demasiado

producto en la cesta.

. La temperatura es demasiado

baja.

. El tiempo de funcionamiento es

demasiado corto.

. Reduzca la cantidad de productos

en la cesta - véase la tabla 1.

. Aumente la temperatura.

. Aumente el tiempo de

funcionamiento.

Los productos no estan
suficientemente
cocidos.

Es necesario dar la vuelta a
algunos productos durante la
fritura.

Dé la vuelta a los productos o
agite la cesta durante la fritura.

Los productos se frien
de forma desigual.

Hay demasiados productos en la
cesta.

Disminuir la cantidad de
productos en la cesta - ver Tabla 1.

La cesta no se puede
introducir en el cuerpo
del aparato.

. Hay mucha grasa en los productos

fritos o se ha afadido demasiado
aceite.

2. Hay restos de grasa en la cesta.

. Este fenémeno es normal y no

afecta a los productos fritos ni
pone en peligro el aparato.

2. Limpie el cajéony la cesta.
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CONSIGNES DE SECURITE

Nous vous recommandons de conserver ce mode d’emploi
pour toute référence ultérieure.

Lisez attentivement tout le contenu de ce notice d’emploi
avant la premiere utilisation.

1.

oW

10.

11.

34

Le cable de connexion doit étre raccordé a une prise dont les
parametres sont spécifiés dans les instructions.

Placer I'appareil sur une surface plane, stable et résistante ala
chaleur.

Débrancher toujours I'appareil du courant en tirant sur la
fiche et non sur le cordon d’alimentation.

Eteignez et débranchez toujours I'alimentation électrique de
I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé et avant le nettoyage.

Ne pas immerger le cable ou I'appareil dans I'eau.

Ne pas utiliser a I'extérieur.

Ne pas utiliser a proximité de matériaux inflammables tels
que meubles, linge de lit, papier, vétements, rideaux, tapis,
etc. 8. Ne laissez pas les enfants sans surveillance a proximité
de l'appareil.

Certaines parties de l'appareil deviennent chaudes pendant
I'utilisation. Tenez I'appareil uniquement par la poignée.
Soyez prudent lorsque vous retirez les produits. Les produits
finis sont chauds et peuvent vous brdler.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son
utilisation.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans des personnes ayant des capacités
physiques ou mentales réduites, ou un manque d'expérience
et de connaissances, a moins qu'elles n'aient recu une
supervision ou des instructions concernant ['utilisation de
I'appareil en toute sécurité et que les risques encourus soient



12.
13.
14.
15.
16.
17.

18.

19.

20.

compris. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage ou la maintenance ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans la surveillance d'une personne
responsable de leur sécurité.

Ne pas transporter ou déplacer pendant l'utilisation.

Ne pas couvrir I'appareil pendant le fonctionnement.

Ne pas manipuler I'appareil avec des mains mouillées.

Ne I'utilisez qu'avec les accessoires fournis a l'origine.
L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement.
Ne pas laisser pendre le cordon des bords tranchant et éviter
tout contact entre le cordon et les surfaces chaudes.

Ne pas utiliser si le cordon d'alimentation est endommagé, si
I'appareil est tombé ou s'il a été endommagé de toute autre
maniére. La réparation de I'appareil doit étre confiée a un
centre de service agréé.

Les réparations de l'appareil ne peuvent étre effectuées que
par un centre de service agréé. Toute modernisation ou
utilisation de pieces de rechange ou de composants de
I'appareil autres que ceux d'origine est interdite et
compromet la sécurité d'utilisation.

La société Eldom Sp. z o. o. n'est pas responsable des
dommages causés par une mauvaise utilisation de l'appareil.

AVERTISSEMENT: Une utilisation incorrecte de 'appareil peut
entrainer des blessures corporelles.

NOTE : Un sac en plastique peut étre dangereux — pour éviter la
strangulation le sac doit étre tenu hors de portée des bébés et
des jeunes enfants.

de températures élevées sur la

"\ Ce symbole avertit de la présence
surface de l'appareil.
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AVERTISSEMENTS :

— L'appareil fonctionne a haute température. Ne touchez pas les
surfaces chaudes de la friteuse (panier (2), intérieur de
I'appareil et sortie d'air (6)) car vous risquez de vous bruler.

— Ne remplissez pas le panier (2) d'huile, de graisse de friture ou
de tout autre liquide.

— Ne placez pas dans le panier (2) plus de produits que ceux
indiqués dans le tableau 1, car cela pourrait nuire a la qualité
des aliments cuits.

— Les ouvertures de ventilation ne doivent pas étre obstruées.

— Veillez a ce que l'espace autour de l'appareil soit suffisant
—au moins 10 cm.

o DEPANNAGE
Si vous rencontrez des problémes avec l'appareil, veuillez vous référer au tableau ci-dessous :

PROBLEME CAUSE POSSIBLE SOLUTION
L'appareil ne 1.L'appareil n'est pas raccordé a 1. Branchez l'appareil sur le réseau
fonctionne pas. I'alimentation électrique. électrique.
2.L'appareil n'est pas allumé. 2. Réglez I'heure a l'aide du bouton (3).

Les produits ne
sont pas
suffisamment
cuits.

1. Le panier contient trop de produits.

2.La température est réglée trop bas.
3.Le temps de fonctionnement est
trop court.

. Réduire la quantité de produits dans

le panier - voir tableau 1.

. Augmenter la température.
. Augmenter le temps de

fonctionnement.

Les produits ne
sont pas
uniformément
frits.

Certains produits doivent étre
retournés pendant la friture.

Retourner les produits ou secouer le
panier pendant la friture.

Le panier ne peut
pas étre inséré
dans le corps de

Trop de produits dans le panier.

Diminuer la quantité de produits
dans le panier - voir tableau 1.

I'appareil.

De la fumée 1.1l'y a beaucoup de graisse dans les . Il s'agit d'un phénoméne normal qui
blanche s'échappe produits frits ou trop d'huile a été n'affecte pas les produits frits et ne
de I'appareil ajoutée. met pas l'appareil en danger.

2.1l'y a des résidus de graisse dans le
panier.

2. Nettoyez le tiroir et le panier.
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ANUEL D’UTILISATION
FRITEUSE SANS HUILE FR60

DESCRIPTION GENERALE o CARACTERISTIQUES
1. Corps TECHNIQUES
2. Panier — puissance:
3. Poignée du panier 1700W
4, Grille — tension d'alimentation :
5. Panneau de controle avec écran 220-240V~ 50-60Hz
6. Ouvertures de ventilation — capacité : 81
7. Espace pour enrouler le cable
Cable
DESTINATION

La friteuse sans graisse FR60 vous permet de préparer des aliments de maniére trés pratique, et surtout saine.
L'air chaud qui circule dans 'appareil permet de préparer rapidement et facilement une grande variété de plats,
car les ingrédients sont chauffés simultanément de tous les cotés. Il n'est pas nécessaire d'ajouter de I'huile
a la plupart des plats.

PREPARATION DE L’EQUIPEMENT:

— Assurez-vous que l'appareil, la fiche et le cable d’alimentation sont opérationnels et que toutes les parties
de I'emballage ont été retirées avant de mettre l'appareil en service.

— Avant la premiere utilisation, toutes les parties de I'appareil qui entrent en contact avec des aliments doivent
étre nettoyées a fond (voir rubrique « Nettoyage et entretien »).

ATTENTION. Lors de la premiére utilisation, le procédé de fabrication peut donner lieu a une odeur
spécifique. Il s’agit d’un processus normal qui s’estompe au bout d’un certain temps.

Une aération suffisante doit étre assurée dans le local, par exemple en ouvrant La premiére utilisation
de I'appareil doit se faire sans produits.

UTILISATION

Avant la premiére utilisation de I'appareil, il est nécessaire de lire le manuel d'instructions.
— Placer I'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

— S'assurer que l'appareil est débranché.

— Placer le panier (2) sur une surface résistante a la chaleur. Insérer la grille (4) dans le panier (2).

ATTENTION : Il est interdit d’utiliser le panier (2) sans avoir inséré la grille (4).

— Placer les aliments préparés dans le panier (2). Vous pouvez ajouter une cuillere a café d'huile sur les aliments
- en option.
— Ne pas mettre une quantité d'aliments supérieure a celle indiquée dans le TABLEAU 1.

Ne pas dépasser le niveau maximal de remplissage du panier.

Les aliments ne doivent pas dépasser le bord du panier (2).

Le panier (2) doit pouvoir s'insérer librement dans le corps (1).

Veuillez noter que certains aliments augmentent de volume pendant la cuisson.

— Insérer le panier (2) dans le corps (1).

— Branchez l'appareil a une prise correspondant aux parametres indiqués ci-dessus. Un bip sonore retentira,
tous les voyants du panneau de commande (5) clignoteront une fois, et le voyant de l'interrupteur principal «
O » s’allumera. L'appareil est en mode veille.

— Appuyer sur l'interrupteur principal « O » - les voyants du panneau de commande (5) s'allumeront.

— En appuyant sur le bouton « N », sélectionner le programme souhaité « A »...« H » — le voyant du programme
sélectionné clignotera, et I'écran « J » affichera le temps et la température programmeés. Il est également
possible de sélectionner un programme directement en appuyant sur les icénes correspondantes
«A»...«H»surle panneau (5).
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— Les paramétres de fonctionnement peuvent étre modifiés a l'aide des boutons « I » (temps) et « K »
(température).

— Pour démarrer I'appareil, appuyer sur le bouton « L ».

— Pour arréter le fonctionnement de l'appareil, appuyer de nouveau sur le bouton « L ».

— A la fin du fonctionnement, retirer le panier (2) en tenant la poignée (3). Un jet de vapeur trés chaude peut
s'échapper lors du retrait du panier (2).

— Placer le panier (2) sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

— Retirer les aliments chauds. Pour ne pas endommager la surface intérieure du panier (2), utiliser des ustensiles
en bois ou en matériaux résistants a la chaleur.
ATTENTION : L’appareil ne fonctionne pas si le panier (2) n’est pas correctement inséré.
Retirer le panier (2) pendant le fonctionnement de I'appareil interrompt son fonctionnement.
Ne pas toucher le panier ni I'intérieur de 'appareil, car ils sont trés chauds.

— Apres utilisation, débrancher I'appareil.

TIPS

Frites

Lorsque vous faites frire des pommes de terre fraiches, rincez-les d'abord et séchez-les soigneusement pour
éliminer l'excés d'humidité et d'amidon. A mi-chemin du cycle de friture, secouez le panier (2) et/ou remuez
les petits ingrédients pour assurer une friture homogéne.

Gdteaux

Les gateaux préparés a partir d'un mélange prét a l'emploi nécessitent un temps de cuisson plus court
que les gateaux faits maison. Versez la pate dans un ou plusieurs moules séparés plutot que directement dans
le panier (2).

Viande

Lorsque vous faites frire de gros morceaux de viande et que l'excés de graisse et d'huile s'accumule au fond
du panier (2), utilisez des pinces en nylon ou en silicone résistantes a la chaleur pour retirer les produits. Evitez
de renverser le panier (2), car les résidus de graisse et d'huile s'écouleraient sur la plaque ou le plan de travail.

Programmes enregistrés

Mode Température par Durée par Plage de réglage possible de la
défaut défaut température / du temps
r@]ﬁ* Frites
'E 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
; Steak 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@i Poulet 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
@é g‘;’:gaux de 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
vbf Poisson 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
L
ok Crevettes 190°C 14 min. 80-200°C / 1-60 min.
Pizza 200°C 10 min, 80-200°C / 1-60 min.
zﬁ;h:r?t‘: des 40°C 8 h. 40-80°C /1 min.-9h

38



Tableau 1. Paramétres de fonctionnement approximatifs pour certains produits :

PRODUIT QUANTITE (G) | TEMPS (MIN.) | TEMP. (°C) NOTES

Frites fines surgelées 400-600 18-22 200 Agiter pendant la cuisson.

Frites épaisses 400-600 20-25 200 Agiter pendant la cuisson.

surgelées

Steak 100-600 12-18 180 Oq peut retourner pendant la
cuisson.

Cotelette de porc 100-600 12-18 180 Oq peut retourner pendant la
cuisson.

Hamburger 100-600 12-18 180 | Onpeutretourner pendant la
cuisson.

Pilons de poulet 100-600 25-30 180 | Onpeutretournerpendantla
cuisson.

Blanc de poulet 100-600 15-25 180 | On peutretourner pendant la
cuisson.

Gateau 500 20-25 160

Fruits secs 500 4-9h 40-60 Agiter pendant la cuisson.

o NETTOYAGE DE L'APPAREIL
ATTENTION: Aucune partie de I'appareil n'est adaptée au lave-vaisselle.

— Avant de commencer a nettoyer I'appareil, débranchez-le et laissez-le refroidir.

ATTENTION: L'appareil nécessite environ 30 minutes pour refroidir complétement.

— N'utilisez pas d'objets pointus ou tranchants pour nettoyer I'appareil, car cela pourrait endommager les piéces

fonctionnelles ou compromettre la sécurité de l'appareil.

— Lavez le panier (2) et la grille (4) a I'eau tiede et avec du détergent. Il est préférable de les laverimmédiatement
aprés utilisation. Apres les avoir rincés a I'eau claire, séchez-les immédiatement.
— Ne plongez jamais le corps (1) dans l'eau et ne le rincez pas sous un jet d'eau. Nettoyez le corps (1)
et la chambre de chauffage avec un chiffon humide.

o PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT
— L'appareil est construit a partir de matériaux qui peuvent étre retraités ou recyclés.
— Il doit étre remis a un point de collecte approprié pour le recyclage des appareils électriques et électroniques.

e GARANTIE

— L'appareil est destiné a un usage domestique privé.
— Il ne peut étre utilisé a des fins professionnelles.
— Une utilisation abusive ou en contradiction avec ce mode d’emploi annule la garanti.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Si consiglia di conservare il presente manuale d'uso per
il futuro riferimento.

Prima del primo utilizzo leggere attentamente tutto
il contenuto del presente manuale d’uso.

1.

10.

11.
12.

13.
14.
15.
16.

I cavo di collegamento dell'apparecchio deve essere
collegato ad una presa con parametri conformi a quelli
specificati nelle istruzioni.

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile
e resistente alla temperatura alta.

Scollegare sempre l'apparecchio dalla rete tirando la spina
e non il cavo di alimentazione.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non e piu
in uso e prima di pulirlo.

Non immergere il cavo o 'apparecchio in acqua.

Non usare all'aperto.

Non utilizzare vicino ai materiali inflammabili come mobili,
biancheria da letto, carta, vestiti, tende, tappeti, ecc.

Non lasciare i bambini incustoditi vicino all'apparecchio.

Le parti del dispositivo diventano calde durante l'uso. Tenere
il dispositivo solo per la maniglia.

Fare attenzione rimuovendo i prodotti. | prodotti finiti sono
molto caldi, attendere il tempo necessario per non scottarsi.

Non lasciare l'apparecchio in uso incustodito.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta
non inferiore ad 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenze
insufficienti, purché attentamente sorvegliate o istruite su
come utilizzare in modo sicuro I'apparecchio e sui pericoli che
cid comporta. Assicurarsi che i bambini non giochino con
I'apparecchio. Pulizia e manutenzione da parte dell'utente
possono essere eseguite anche da bambini, se sottoposti a
sorveglianza.

Non trasportare o spostare durante il funzionamento.

Non coprire il dispositivo durante il funzionamento.

Non maneggiare il dispositivo con le mani bagnate.

Usare solo con gli accessori forniti in origine.



17.
18.

19.

20.

21.

L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico.
Non lasciare il cavo sospeso sui bordi affilati ed evitare che
venga a contatto con superfici calde.

Non utilizzare se il cavo di alimentazione & danneggiato, se
I'apparecchio & caduto o se e stato danneggiata in qualsiasi
altro modo. La riparazione del dispositivo deve essere
affidata a un centro di assistenza autorizzato;

Le riparazioni dell'apparecchio possono essere effettuate
solo da un centro di assistenza autorizzato. Qualsiasi
modernizzazione o uso di pezzi di ricambio o componenti
non originali del dispositivo e vietata e mette in pericolo la
sicurezza dell'uso.

La societa Eldom Sp. z 0. 0. non & responsabile per eventuali
danni causati da un uso improprio del dispositivo.

AVVERTIMENTO:
L'uso improprio del dispositivo puo causare lesioni al corpo.

ATTENZIONE:

Il sacchetto di plastica pud essere pericoloso: per evitare
il soffocamento con il sacchetto, tenerlo lontano da neonati
e piccoli bambini.

Questo simbolo avverte di temperatura
elevata delle superfici dell’apparecchio.

AVVERTENZE:
— L'apparecchio funziona ad alta temperatura. Non toccare

le superfici calde della friggitrice (il cestello (2), I'interno
dell'apparecchio e l'uscita dell'aria (6)) per non incorrere
in ustioni.

Non riempire il cestello (2) con olio, grasso di frittura o altri
liquidi.

Non inserire nel cestello (2) un numero di prodotti superiore
a quello indicato nella Tabella 1, poiché cid0 potrebbe
compromettere la qualita dei cibi cucinati.

Le aperture di ventilazione non devono essere ostruite.
Assicurare uno spazio adeguato intorno all'apparecchio,
almeno 10 cm.

M



MANUALE DI ISTRUZIONI

RIGGITRICE AD ARIA FR60
DESCRIZIONE GENERALE o DATITECNICI
1. Corpo — alimentazione:
2. Cestello 1700W
3. Maniglia del cestello — potenza:
4. Griglia 220-240V~ 50-60Hz
5. Pannello di controllo con display ~ capacita: 81
6. Aperture di ventilazione
7. Spazio per avvolgere il cavo

Cavo

DESTINAZIONE

La friggitrice senza grassi FR60 consente di preparare i cibi in modo molto pratico e, soprattutto, sano. L'aria
calda che circola nell'apparecchio rende la preparazione di una varieta di piatti facile
e veloce, poiché gli ingredienti vengono riscaldati contemporaneamente da tutti i lati. Per la maggior parte dei
piatti non & necessario aggiungere olio.

PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO:

— Prima di utilizzare I'apparecchio, accertarsi che l'apparecchio, la spina e il cavo di alimentazione siano
funzionanti e che tutte le parti dell'imballaggio siano state rimosse.

— Prima del primo utilizzo, tutte le parti dell'apparecchio a contatto con gli alimenti devono essere
accuratamente lavate (vedere la sezione: Pulizia e manutenzione).

ATTENZIONE. Durante il primo utilizzo, puo essere emesso un odore specifico come risultato del
processo di fabbricazione. Si tratta di un processo normale che scompare dopo qualche tempo.

La stanza deve essere adeguatamente ventilata, ad esempio aprendo una finestra. Il primo utilizzo
dell'apparecchio deve avvenire senza prodotti.

USO:

Prima del primo utilizzo dell'apparecchio, € necessario leggere il manuale di istruzioni.

— Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature.

— Assicurarsi che 'apparecchio sia scollegato dalla rete elettrica.

— Appoggiare il cestello (2) su una superficie resistente al calore. Inserire la griglia (4) nel cestello (2).

ATTENZIONE. Non utilizzare il cestello (2) senza la griglia (4) inserita.

— Inserire gli alimenti preparati nel cestello (2). E possibile aggiungere un cucchiaino di olio - facoltativo.
— Non inserire nel cestello (2) una quantita di alimenti superiore a quella indicata nella TABELLA 1.

Non riempire il cestello oltre il livello massimo.

Gli alimenti non devono superare il bordo del cestello (2).

Il cestello (2) deve poter scorrere agevolmente all'interno del corpo (1).
Ricordare che alcuni alimenti aumentano di volume durante la cottura.

— Inserire il cestello (2) nel corpo (1).

— Collegare I'apparecchio alla rete elettrica conforme ai parametri sopra indicati - si udira un segnale acustico,
tutti gli indicatori sul pannello di controllo (5) lampeggeranno una volta, e si accendera l'indicatore
dell'interruttore di alimentazione "0". L'apparecchio sara in modalita standby.

— Toccare l'interruttore di alimentazione "0" - gli indicatori sul pannello di controllo (5) si illumineranno.

— Premere il pulsante "N" per selezionare il programma desiderato da "A" a "H" - l'indicatore del programma
selezionato iniziera a lampeggiare e sul display "J" verranno visualizzate la durata e la temperatura impostate.
E anche possibile selezionare un programma premendo direttamente le icone corrispondenti da "A" a "H" sul
pannello (5).

— E possibile modificare i parametri di funzionamento con i pulsanti "I" (tempo) e "K" (temperatura).



— Per avviare l'apparecchio, premere il pulsante "L".

— Per interrompere il funzionamento dell'apparecchio, premere nuovamente il pulsante "L".

— Afine cottura, estrarre il cestello (2) afferrandolo per la maniglia (3). Durante I'estrazione potrebbe fuoriuscire
vapore molto caldo.

— Appoggiare il cestello (2) su una superficie piana, stabile e resistente al calore.

— Estrarre gli alimenti caldi. Per non danneggiare la superficie interna del cestello (2), utilizzare solo utensili in
legno o in materiali resistenti al calore.

ATTENZIONE: L'apparecchio non funziona se il cestello (2) non é inserito correttamente.
La rimozione del cestello (2) durante il funzionamento arresta il dispositivo.
Non toccare il cestello né l'interno dell'apparecchio, poiché sono molto caldi.

— Dopo l'uso, scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

Programmi preimpostati

Modalita Temperatura Tempo Gamma di regolazione della
predefinita predefinito temperatura / del tempo
Willy  Patatine 200°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
; ; Bistecca 180°C 12 min. 80-200°C / 1-60 min.
@"’i Pollo 200°C 50 min. 80-200°C / 1-60 min.
@é Pezzi di pollo 180°C 20 min. 80-200°C / 1-60 min.
TR
Af Pesce 160°C 16 min. 80-200°C / 1-60 min.
o
70 Gamberetti 190°C 14 min, 80-200°C / 1-60 min.
Pizza 200°C 10 min. 80-200°C / 1-60 min.
Essiccasione a0 ah 40:80°C /1 min.—oh

o SUGGERIMENTI

Patatine fritte

Quando si friggono patate fresche, sciacquarle e asciugarle accuratamente per eliminare l'umidita e I'amido in
eccesso. A meta del ciclo di frittura, scuotere il cestello (2) e/o mescolare gli ingredienti piu piccoli per garantire
una frittura uniforme.

Torte
L'impasto preparato da una miscela pronta richiede un tempo di cottura piu breve rispetto all'impasto fatto in
casa. Versare |'impasto in una o piu teglie separate anziché direttamente nel cestello (2).

Carne

Quando si friggono pezzi di carne di grandi dimensioni con grasso e olio in eccesso
che si accumulano sul fondo del cestello (2), utilizzare pinze in nylon o silicone resistenti al calore per rimuovere
i prodotti. Evitare di rovesciare il cestello (2) per evitare che i residui di grasso e olio finiscano sul piatto o sul
piano di lavoro.



TABELLA 1. Parametri indicativi di funzionamento per alcuni alimenti

ILPRODOTTO QUANTITA (G) | TEMPO (MIN.)* | TEMP. (°C) NOTE
:::;:il';:efritte sottili 400-600 18-22 200 Agitare durante la cottura.
sP:::::‘seuf:::Ieate 400-600 20-25 200 Agitare durante la cottura.
Bistecca 100-600 12-18 180 Ruotare durante la cottura.
Cotoletta di maiale 100-600 12-18 180 Ruotare durante la cottura.
Hamburger 100-600 12-18 180 Ruotare durante la cottura.
Cosce di pollo 100-600 25-30 180 Ruotare durante la cottura.
Petto di pollo 100-600 15-25 180 Ruotare durante la cottura.
Impasto 500 20-25 160
Frutta essiccata 500 4-9h 40-60 Agitare durante la cottura.

e PULIZIA EMANUTENZIONE

ATTENZIONE: Nessuna parte dell'apparecchio é adatta per il lavaggio in lavastoviglie.

— Prima di iniziare la pulizia dell'apparecchio, scollegarlo dalla corrente e lasciarlo raffreddare.
ATTENZIONE: L'apparecchio impiega circa 30 minuti per raffreddarsi completamente.

— Non utilizzare oggetti appuntiti o taglienti per pulire 'apparecchio, poiché potrebbero danneggiare le parti
funzionali o compromettere la sicurezza dell'apparecchio.

— Lavare il cestello (2) e la griglia (4) con acqua calda e detergente. E meglio lavarli subito dopo I'uso. Dopo averli
risciacquati con acqua pulita, asciugarli immediatamente.

— Non immergere mai il corpo (1) nell'acqua né risciacquarlo sotto un getto d'acqua corrente. Pulire il corpo (1)
e la camera di riscaldamento con un panno umido.

o PROTEZIONE DELL'AMBIENTE
— L'apparecchio ¢ fatto di materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.
— Restituirlo a un centro di raccolta e riciclaggio appropriato per apparecchiature elettriche ed elettroniche.

e GARANZIA
— Questo prodotto & stato concepito per il solo uso domestico, in privato.
— Non deve essere usato per scopi professionali.
— La garanzia garanzia decade in caso di trattamento improprio.



o RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

In caso di eventuali problemi con I'apparecchio, consultare la seguente tabella:

PROBLEMA

POSSIBILE CAUSA

SOLUZIONE

L'apparecchiatura non
funziona.

. L'apparecchio non é collegato

alla rete elettrica.

. L'apparecchio non ¢ acceso.

. Collegare l'apparecchio alla rete

elettrica.

. Impostare I'ora con la manopola (3).

| prodotti non sono
sufficientemente cotti.

. Nel cestello sono stati inseriti

troppi prodotti.

. Latemperatura é stata

impostata troppo bassa.

. Il tempo di funzionamento &

stato impostato troppo breve.

. Ridurre il numero di prodotti nel

cestello - vedere la Tabella 1.

. Aumentare la temperatura.

. Aumentare il tempo di

funzionamento.

| prodotti sono fritti in
modo non uniforme.

Alcuni prodotti devono essere
girati durante la frittura.

Girare i prodotti o scuotere il
cestello durante la frittura.

Il cestello non puo
essere inserito nel corpo
dell'apparecchio.

Troppi prodotti nel cestello.

Diminuire la quantita di prodotti nel
cestello - vedere Tabella 1.

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

. | prodotti fritti contengono

molti grassi o & stato aggiunto
troppo olio.

. Ci sono residui di grasso nel

cestello.

. Si tratta di un fenomeno normale

che non influisce sui prodotti fritti
né mette in pericolo l'apparecchio.

2. Pulire il cassetto e il cestello.
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